Kennzeichnungspflichtige Allergene

GL Glutenhaltiges SC

Getreide Schalenfriichte LU Lupine

GL-W Weizen SC-CA Cashewnuss 1 Farbstoffe

GL-R Roggen SC-HA  Haselnuss 2 Konservierungsmittel

GL-H Hafer SC-MA Mandel 3 Antioxidationsmittel
GL-G Gerste SC-MC Macadamianuss 4 Geschmacksverstarker
GL-D Dinkel SC-PA Paranuss 5 Schwefelung
GL-K Kamut SC-PE  Pekannuss 6 Schwirzung
SL Sellerie SC-PI Pistazie 7 Gewachst

KR Krebstiere SC-w Walnuss 8 Mit Phosphate

FI Fisch ER Erdnuss 9 StiRungsmittel
EI Eier S Senf

SO Soja SE Sesamsamen

LA Milch und SD  Schwefeldioxid

Laktose

w Weichtiere Su Sulfite



